blanca en Sierra Carbonera, Tudelilla,

ALY
Vifiedos de Tempranillo blanco y Maturana _ 3 - ' : | lt‘ ‘\\\\\\\\\&\\}\ __ “"w

cultivados a 700 metros de altitud.
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PIONEROS EN LA INNOVACION:
UN BLANCO UNICO Y EVOCADOR

La afiada 2014 supuso un punto de inflexién para
nuestro blanco; por primera vez un vino blanco de
Rioja recogfa en su coupage toda la autenticidad de las
variedades autéctonas y minoritarias: Tempranillo
blanco y Maturana blanca se unfan a la Viura para
elaborar un vino unico en el mundo. Como aliados de
la innovacién, la cosecha 2024 supuso un paso
adelante, también, en esta iniciativa: la crianza de
nuestro blanco sobre Lias Finas.

Vivanco Lias Finas es eso, el ultimo paso hacia la
innovacion de Bodegas Vivanco. Una alianza entre las
variedades autdctonas y minoritarias de Rioja con la
experiencia enoldgica de la crianza sobre lias en
depdsito durante més de cuatro meses. ;Y qué nos
aporta este método? El vino es mds graso, con mas
volumen, ayudando a ensalzar el cardcter aromdatico
de cada variedad y ddndole mds longevidad en el
tiempo. Un blanco unico e innovador pionero de Ia
innovacion.

VIURA:

50% DEL COUPAGE. Principal
variedad blanca cultivada en
Rioja, ofrece vinos afrutados,
con un aroma floral y con
notable grado de acidez,
ideal para elaboracion tanto
de blancos jévenes como de
crianza. Nuestros vifiedos de
Viura se situan en Briones,
Rioja Alta.

TEMPRANILLO BLANCO:
35% DEL COUPAGE. Esta
variedad procede de una
mutacién genética natural a
partir de un solo sarmiento
de una cepa de Tempranillo
Tinto, localizada en 1988 en
un vifiedo viejo de Murillo del
Rio Leza (La Rioja). Su aroma
es afrutado, intenso a platano,
citricos y frutas tropicales, y
también floral. No existe en
ningun lugar del mundo.

MATURANA BLANCA:

15% DEL COUPAGE. Es la
variedad mds antigua de la que
se tiene conocimiento escrito
en Rioja, pues se cita ya en
1622. Los vinos de Maturana
Blanca son de color amarillo
verdoso; aromas afrutados a
manzana, platano y citricos, y
también notas herbaceas.

No existe en ningun lugar
del mundo.
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gen Calificada

La obra Milhojas, de Maite Meno Farifias, ilustra la
etiqueta de esta aflada de nuestro Vivanco blanco.
Esta pieza, que expresa la complejidad y personalidad
de nuestro vino, ha sido seleccionada entre los partici-
pantes de la X edicién del Premio Internacional de
Grabado y Vino Pedro Vivanco.

VIVANCO

LIAS FINAS

VIURA-TEMPRANILLO BLANCO,
MATURANA BLANCA 2025

Singular y Expresivo

Variedades:
50% Viura, 35% Tempranillo blanco, 15% Maturana blanca.

Vifedos: Propios en Briones, Rioja Alta (Viura) de marcada
influencia atldntica, y en Tudelilla, Rioja oriental, en un
vifiedo a 700 metros de altitud situado en la Sierra Carbonera
(Tempranillo blanco y Maturana blanca).

Vendimia: En la segunda semana de septiembre el Tempranillo
blanco y a finales del mismo mes el resto de variedades. Se
vendimia a mano en pequefas cajas. Todas las uvas permanecen
en camara de frio durante 24 horas antes de su procesamiento
en mesa de seleccion.

Elaboracién: Cada variedad se elabora por separado. Tras una
breve maceracién en frio (entre 6-10 horas), el mosto lagrima
se fermenta en pequefos depdsitos de acero inoxidable a
una temperatura controlada (12-15 °C) para conservar toda
la expresion varietal. Los vinos obtenidos permanecen en
contacto con sus lias en depdsito durante 4 meses para
preservar los aromas varietales y dotarlos de mayor armonfa
y untuosidad en boca.

Nota de cata: Color amarillo palido con reflejos verdosos,
limpio y brillante. En nariz se muestra expresivo, intenso y
complejo, con aromas a citricos, manzana verde, melocotén
blanco, acompafados de elegantes toques florales. En boca es
muy fresco, sabroso, invitando a beber y disfrutar.

Servicio y Maridaje: Servir a una temperatura de entre 6 y 10 °C.
Ideal para consumir por copas como aperitivo o con tapas. Es
una buena eleccién para disfrutar con arroces suaves, ensaladas,
carnes blancas, cremas frias, ademas de pescados y mariscos.



