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Vivanco Brunes est le nouveau VIN DE 
VILLAGE (VINO DE PUEBLO) Rafael 
Vivanco élaboré à partir d'une sélection 
de DEUX VIGNOBLES, cultivés par la 
famille Vivanco sur le terroir de Briones 
dans le respect de la VITICULTURE 
BIOLOGIQUE. Un vin qui symbolise le 
caractère de cette commune unique de 
la Rioja Alta, marquée par la grande 
diversité de ses sols et une plus grande 
influence du climat atlantique.



Qu’est-ce qu’un “Vino de Pueblo?

La catégorie de VINS DE PUEBLO correspond au niveau deux de la pyramide de traçabilité 
élaborée par le Consejo Regulador pour classer l'origine de ses vins. Au sein de cette pyramide 
reposant sur l'origine, seule la catégorie de VIÑEDO SINGULAR (un coteau exclusif doté de 
certaines caractéristiques) serait au-dessus de cette indication à laquelle l'origine du vin se 
réfère (vous trouverez ci-jointe 
la pyramide de traçabilité 
élaborée par le Consejo 
Regulador pour expliquer 
chacune de ces catégories).

Dans la catégorie VIN DE 
VILLAGE / VINO DE PUEBLO, 
seuls peuvent être étiquetés les 
vins dont les cépages sont 
uniquement originaires de la 
commune et dont l'élaboration, 
l’élevage et la mise en bouteille 
sont également effectués dans 
la commune.

La catégorie de VINO DE 
PUEBLO n'exclut pas de son 
étiquetage, les catégories 
traditionnelles de vins élevées en fûts ; autrement dit, un VIN DE PUEBLO PEUT ÊTRE 
LABELLISÉ ÉLEVÉ EN FÛTS DE CHÊNE, RESERVA OU GRAN RESERVA s'il satisfait aux 
réglementations du Consejo Regulador de la DOCa Rioja.



Briones sur la carte de La Rioja

BRIONES, les paysages

BRIONES, Le vignoble

BRUNES était l'ancien nom de l’actuelle ville de Briones, d’après la Chronique d'Albeldense qui 
se référait à la campagne menée en l'an 740 par Alphonse Ier Roi des Asturies le long des rives 
de l'Èbre, et pendant laquelle il détruisit, entre autres, BRUNES. Il est communément admis par 
les historiens que BRUNES était la forme populaire utilisée par les habitants pour désigner ce 
lieu, le terme BERONES pour nommer les habitants de la ville étant utilisé pour désigner le 
peuple préromain (celtibère) qui s'installa dans la Rioja Alta et Media. BERONES fut la 
dénomination transmise par les historiens classiques (forme érudite), tandis que BRUNES était 
la forme simple syncopée qui en est dérivée et que les berones utilisaient pour se désigner 
eux-mêmes. Briones a évolué et a triomphé de la version classique (BERONES), la version 
savante, tandis que Brunes est tombé dans l’oubli et a disparu car il s’agissait d’une manière de 
parler réservée au petit peuple, laissant ainsi peu de traces de sa transmission. Avec ce vin, nous 
rendons hommage et nous restituons cette origine étymologique, en tentant de faire revivre 
une page de l’histoire de cette ville pleine de légendes.

À quoi se réfère Brunes?

BRIONES est situé au cœur de La Rioja Alta, à 
502 mètres d'altitude. Sur ces terres, on cultive 
une superficie de 1400 hectares de vignoble 
appartenant à l’AOC de la Rioja. Cela en fait 
l’une des communes avec la plus grande 
tradition viticole au sein de la région. La 
prédominance de ses influences climatiques est 
océanique, et les vendanges se font 
généralement vers la première semaine 
d'octobre.

Avec des sols mixtes, les terres rocailleuses et légères cohabitent, tout près de l'Èbre, avec les sols 
argileux et plus calcaires de la région méridionale. Un terroir de grande qualité qui convient 
parfaitement à la culture du Tempranillo et à des cépages à cycle court comme la Maturana Tinta.

Vivanco Brunes est un vin de village (vino de pueblo) biologique et végan, issu d'une sélection de 
deux coteaux de leur domaine, cultivés dans la municipalité de Briones dans le respect de 
l’agriculture biologique. Coteau Orizabal, de la variété Tempranillo, et coteau La Isla, de la variété 
Maturana Tinta.



ORIZABAL, 
La subtilité du Tempranillo

· Lieu : Orizabal (Briones)

· Tempranillo, planté en 1991

· 47,5 hectares

· Biologique depuis 2013

· Orientation NE-SO

· 451-457 mètres d'altitude

· Sols : terrasse alluviale de l'Èbre. Dépôts
de sable et de galets calcaires.

· Cerné par les amandiers et situé dans la
partie occidentale de la municipalité,
Orizabal offre un Tempranillo délicat et
raffiné, en raison de la faible vigueur
induite par un sol meuble et graveleux, très
peu profond. De minces grappes
dispersées, capables d'exprimer le
caractère du meilleur Tempranillo avec une
maturation lente et des vins frais et vifs..



LA ISLA, 
La innovación de la Maturana Tinta

· Maturana Tinta, planté en 2016

· 47,5 hectares

· Biologique depuis 2016

· 3333 pieds/ha (2,50 x 1,20 m)

· Orientation E-O (1,20 ha)

· Orientation N-S (0,42 ha)

· 430-440 mètres d'altitude

· Sols : terrasse alluviale de l'Èbre. Dépôt de
sables.

La Isla est une unité agronomique située à l'est 
de Briones. Un endroit incomparable qui 
s’inscrit au beau milieu d'un îlot qui se détache 
de Briones et se rapproche des rives de l'Èbre. 
Les sols pauvres, dans une région marquée par 
une intégrale thermique plus élevée et des 
espaces très boisés, favorisent une vigueur 
modérée du Maturana Tinta, crucial pour sa 
maturation. Cépage endémique de la Rioja, 
dont Vivanco est le principal récoltant (plus de 
25 hectares sur un total de 229) et qui donne à 
ce vin son caractère unique.



L'illustration de notre étiquette s’inspire du tire-bouchon Red Devil, un design américain de Gerald Youhanaie, 
déposé en 1985 et qui fait partie des collections que l’on peut visiter au Musée de la Culture du Vin.

BRUNES, le vin
Vivanco Brunes est un vin de municipio biologique et végan 
qui fait revivre la tradition des vins villageois, remis au goût du 
jour grâce à la vision personnelle de Rafael Vivanco et de son 
équipe. Élaboré avec 90% de Tempranillo et 10% de Maturana 
Tinta, issus de leur domaine et cultivés par la famille Vivanco 
sur ce terroir unique.

VIVANCO BRUNES 2022

CÉPAGES: Tempranillo (90%) et Maturana Tinta (10%) 
BIO ET VÉGAN.
VENDANGES: Manuelles, en petites caisses, la 
première semaine d'octobre pour le Tempranillo, et la 
seconde pour la Maturana Tinta.
ÉLEVAGE: Une partie du vin demeure pendant 12 mois 
en fûts de chêne français, tandis qu'une autre partie 
demeurera pendant cette même période dans des 
cuves en béton et en acier inoxydable. Le vin séjourne 
en bouteille pendant au moins neuf mois.
PRODUCTION: 25 288 bouteilles de 750 ml et 602 
magnums de 1 500 ml.

Le millésime  2022
Chaleur, faible pluviométrie et résilience du vignoble: telles 
sont les principales caractéristiques du millésime 2022. 
Avant tout marquées par des températures moyennes très 
élevées, supérieures de plus d’un degré à celles du 
millésime précédent, et par une première vague de chaleur 
au début du mois de juin — durant la deuxième semaine — 
totalement inédite à cette période, avec des températures 
dépassant les 40 °C. Un millésime extrême. La vigne a su 
bien se défendre, se protégeant naturellement, limitant son 
activité et démontrant une meilleure capacité d’adaptation 
dans les parcelles conduites en viticulture biologique, 
comme c’est notre cas. Les interventions au vignoble ont 
été réduites au minimum, en conservant un maximum de 
feuillage autour des grappes afin de limiter leur exposition 
directe au soleil. L’eau a été apportée avec mesure, et la 
pression des maladies telles que le mildiou et l’oïdium est 
restée très faible. Les vendanges ont été avancées de deux 
semaines, avec une qualité de fruit exceptionnelle, des 
tanins plus doux mais parfaitement mûrs. Le véritable défi 
a été de trouver l’équilibre, dans une lutte devenue presque 
constante face au changement climatique. Le vin l’exprime 
et le démontre avec une grande clarté.




