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Histoire d’un lieu

J’ai approché ces parcelles pour la premiére
fois en 2000. Les vendanges allaient bient6t
commencer. Nous avions recu l'appel d'un
viticulteur et producteur frangais réputé qui
souhaitait vendre deux parcelles qu'il
cultivait a un endroit de Briones que je ne
connaissais pas. s nous a dit qu’on 'appelait
« La Isla » (Iile). Il s'agissait d’'un endroit
isolé, presque caché, au nord-est du village,
d’'oli ce nom. Avec mon pére, apres avoir
descendu une pente trés raide par un chemin
sinueux, nous avons traversé la voie ferrée
sans quitter des yeux le paysage qui s’offrait
a nous : en face, au nord, la silhouette de San
Vicente et la Sierra de Cantabria. A l'ouest, la
tour de l'église de Briones et, a l'est, le
chateau de Davalillo s’imposait depuis San
Asensio.



En descendant de la voiture, le son a complétement changé. Le silence était pratiquement complet.
On entendait seulement I'Ebre couler en pénétrant entre les arbres. Il y avait la deux parcelles
plantées en 1973, l'une en face de I'autre et séparées par un chemin. L'une, orientée nord-sud,
plantée essentiellement de Viura en gobelet qui résistait au phylloxéra sans porte-greffe, franc de
pied, grdce a un sol a la composition trés particuliére. L'autre, transversale a la précédente, d'ouest
en est, de Tempranillo pour la plupart, présentait une ancienne espalier, I'une des premiéres posées
dans la Rioja pour améliorer la surface foliaire exposée et donc la maturation et I'aération de la
grappe. Les raisins étaient souples et croquants en bouche, avec une fraicheur et un degré de
maturité difficiles a obtenir a I'époque. Le Viura, de son c6té, avait une saveur trés particuliére,
exprimant le lien intime entre le sol et le cépage dans une complexité exceptionnelle.

Ce fut un coup de cceur quasi instantané, avec, en toile de fond, le paysage bouleversant offert par
le coucher du soleil de la fin du mois de septembre. J'ai fermé la portiére de la voiture, j'ai regardé
mon pére et je lui ai dit : « Cet endroit mérite un vin. » Et depuis, je n'ai cessé d’y penser.

Vingt ans plus tard et aprés de nombreuses vendanges, de connaissance et d'apprentissage sur ces
deux parcelles, mon réve (et celui de mon pére) est enfin devenu réalité. Deux vins qui racontent
mon premier voyage dans ce lieu magique appelé LA ISLA.



QU’EST-CE "VINEDO SINGULAR™

La catégorie Vifiedo Singular (vignoble singulier) a été approuvée en 2017 par le Consejo
Regulador de Rioja dans le but de donner de la visibilité aux vins issus d'une seule parcelle située
dans une zone de qualité. Couronnant la pyramide des catégories d'origine et de valeur des vins
produits au sein de I'appellation, c’est I'équivalent des vinos de finca ou des Grand Crus d'autres

pays.

La catégorie Vifiedo Singular doit respecter le cahier des charges le plus exigeant et le plus
qualitatif de tous, qui est résumé ci-apres.

Exigences

1. Raisins issus exclusivement de parcelles qui composent le vifiedo singular (vignoble unique).

2. Vifedo viejo (vignoble ancien) : minimum 35 ans.

3. Production maximale : sooo kg/ha pour les cépages rouges et 6922 kg/ha pour les cépages blancs.
4.Rendement butoir : 65 litres de vin pour 100 kg de raisins.

5. Le vifedo singular doit étre équilibré et présenter une vigueur limitée. Durant la période de
maturation des raisins, la croissance de la végétation doit étre completement a I'arrét.

6. Un seul émpamprage
autoriseé.

7. Vendanges manuelles.
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LAISLA, LELIEU

La Isla est un petit coin niché au cceur d'un
paysage unique, dans les limites géographiques
de Briones, San Asensio et San Vicente de la
Sonsierra, au cceur de la Rioja Alta. Situé dans une
petite dépression, il est bordé par I'Ebre au nord et
par la voie ferrée au sud. Il est constitué d'un
ensemble de petites parcelles dédiées a la culture
de la vigne depuis la nuit des temps. C'est ici que
se trouvent certains des vignobles les plus anciens
de la commune de Briones.

Unité de parcelle, tous ses vignobles sont plantés
sur un type de sol similaire : terrasse alluviale de
I'Ebre, dépots de sable et galets calcaires. La
présence de galets augmente a mesure qu’on se
rapproche du fleuve, et diminue a mesure que I'on
se dirige vers le sud et qu'on s'approche de la limite, plus argileuse et moins caillouteuse.
Délicatement salins, ses vins rappellent le milieu calcaire et d'origine alluviale dont ils sont issus.

Au niveau climatigue, le site recoit a la fois I'influence océanique prononcée, caractéristique de
cette partie la plus élevée de la Rioja Alta, et l'influence de I'Ebre. Cela détermine les périodes de
vendanges, parmi les plus précoces de la région, assurant normalement une maturation compléte et
une acidité moyenne-élevée, ainsi que des vins tres expressifs et de trés bonne garde.

LA ISLA: PARCELLES DE NOTRE VINEDO SINGULAR

Dans ce lieu, Bodegas Vivanco possede depuis 2000 deux parcelles trés proches, mais fort
différentes: I'une est plantée en franc de pied, d'une ancienne sélection massale du cépage Viura
pour la plupart; I'autre est plantée d’une autre sélection massale similaire de Tempranillo essen-
tiellement. Plantées en 1973 et cultivées sous certification biologique, elles sont la plus belle
expression de ce lieu unique et singulier. Ce sont des vignes qui étaient destinées a étre
arrachées en raison de leur faible rentabilité et que nous avons récupérées. En 2019, elles ont été
qualifiées de Vifiedo Singular par le Consejo Regulador et le Ministére de I'’Agriculture.



LAISLA,
LA RECUPERATION DU VIGNOBLE HISTORIQUE DE LA RIOJA

La définition d'un vieux vignoble n’est pas uniguement liée a son age. Chacun de ses pieds
historiques partage un élément commun : la diversité. Normalement, ces vignobles rassemblent
différents cépages en raison d'un processus de plantation ancestral : le pied de vigne
américaine était planté d’abord pour prévenir I'attaque du phylloxéra puis, un an plus tard, le
tronc étant déja formé, chacune des vignes était greffée une a une, avec des sarments
préalablement sélectionnés par le vigneron.

Dans ce processus, les sarments du cépage sélectionné coexistaient avec d'autres qui, par
erreur ou intentionnellement, étaient également greffés. Lors du bourgeonnement, les
vignes affichaient une diversité qu’il est pratiguement impossible de voir aujourd'hui,
avec les techniques modernes. Dans notre parcelle de La Isla, on retrouve, outre du
Tempranillo, d'autres cépages comme le Grenache, le Moristel et, bien sdr, des ceps de vin
blanc appelé Calagrafio. Et tout cela en 1973,
lorsqu’on assistait aux débuts de |a
modernisation de la viticulture et de ses
méthodes.

Avec La Isla, dans sa version rouge, nous
récupérons cette personnalité historique du
vignoble de la Rioja, incarnée par une
parcelle qui comporte deux zones
différenciées. La partie supérieure, en
pente, plantée en gradins, est l'unité Ia
moins vigoureuse et produit des raisins de
grande qualité, avec une maturation plus
complete et homogene ; la partie la plus
plate nécessite, dans la plupart des
millésimes, une vendange plus tardive et
une sélection plus minutieuse.




FICHE DU VIGNOBLE

Lieu : LA ISLA (Briones).

Tempranillo (96 %) avec une grande variabilité génétique, résultat d'une ancienne sélection
massale de Briones, Moristel et Grenache Rouge (2 %) et 2 % supplémentaires de cépages blancs,
Viura notamment et une petite partie de Calagrafo. Plantation réalisée en 1973.

3,1 ha.

Viticulture biologique certifiée depuis 2013 avec des bandes vertes de végétation spontanée sur
le périmetre du vignoble, dans le plus grand respect de la biodiversité et de la faune autochtone.

Sols: terrasse alluviale de I'Ebre. Dépots de sable et de galets calcaires avec une faible capacité de
rétention d'eau et de nutriments, trés adaptés a une viticulture de qualité et a faible rendement.

Conduite en espalier des le début (un des premiers vignobles de la Rioja avec cette technique)
avec double cordon et orientation est-ouest. On y trouve deux zones différenciées. La zone la
plus éloignée de I'Ebre (au sud) est un coteau avec une pente moyenne (10 %), alors que la partie
nord s'adoucit (jusqu'a 3 %). Elle est située entre 447 métres et 438 metres d'altitude.

Densité de plantation de 3700 pieds/hectare.



LA ISLA, LE MILLESIME 2019

Aprés un millésime au caractére atlantique marqué
avec de fortes précipitations comme 2018, les
vendanges 2019 ont été plus normales et avec moins
d'imprévus que celles de I'année précédente. Des
précipitations plus modérées durant l'automne et
I'hiver ont fait place a un printemps plus chaud qui a
favorisé une pousse précoce de nos vignes. L'été, plus
sec, avec une intégrale thermique de pres d'un degré
de plus que I'année précédente, a permis d’obtenir un
vin avec plus d'énergie fruitée et plus de charpente.

LA ISLA 2019

CEPAGES: Tempranillo (96 %) avec une grande
variabilité génétique, résultat d'une ancienne sélection
massale de Briones, Moristel et Grenache Rouge (2 %)
et 2 % supplémentaires de cépages blancs, Viura
notamment et une petite partie de Calagrafio.
Plantation réalisée en 1973.

VENDANGES: Par tries successives. Le coteau a €t
vendangé le 25 septembre ; la partie la plus plate du
vignoble les 30 septembre et 1er octobre. L'ensemble
des vendanges se fait manuellement dans de petites
cagettes.

ELABORATION: Tous les raisins sont réfrigérés en
chambre froide puis passent sur une double table de tri
des grappes et des grains. Aprés un foulage doux, les
grains de raisins passent par gravité a de petites cuves
de chéne francais ou ils fermentent et macérent au
contact des peaux, a une température contrblée
maximale de 28 °C. Légers remontages et pigeages
pendant 20 jours environ.

ELEVAGE: Une grande partie du vin reste 12 mois dans
des fOts de chéne francais a grain extra fin de 225 et
500 litres, d’'un et deux vins. La partie restante séjourne
sur lies dans de petites cuves pendant la méme
période. Mis en bouteille en novembre 2020, le vin est
resté dans notre cave souterraine pendant au moins 30
mois jusqu'a sa mise sur le marché.

Nombre de bouteilles: 1.330 de 75 cl.
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DONNEES ANALYTIQUES

ALCOOL: 14% vol.

pH: 3,70
ACIDITE GLOBALE: 5,6 g/l en tartrique
SUCRE RESIDUEL: 1,1 g/litre



