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Vivanco reserva es un homenaje a la categoria que mas define el estilo de vinos de
Rioja, los vinos reserva. Una revision desde un punto de vista mas contempordneo,
con un vino con mayor carga frutal y maderas mas nuevas.

EL VINEDO

Todos los vifiedos destinados a Vivanco reserva son propiedad de la familia
Vivanco y estan situados en Briones, Rioja Alta. Su edad media es de 35 afios y
provienen de seis parcelas diferentes: El Manzano, Orizabal, La Ballesta, La Isla,
Porres, Camino San Asensio. Cada una aporta una personalidad diferente al vino.

LA VITICULTURA

Todos nuestros vifledos se cultivan bajo prdcticas sostenibles, evitando Ia
aplicacién de herbicidas y de otros productos de sintesis con el objetivo de
mostrar el maximo potencial de cada uno de ellos.

LA ANADA 2019

La cosecha 2019 estard marcada por la importante helada acaecida la noche del 28
al 29 de abril, en la que gran parte del vifiedo de Rioja Alta sucumbié ante el empuje
de temperaturas inferiores a O grados durante mas de tres horas, con la totalidad
de las vifias brotadas y en un avanzado estado vegetativo. Una helada histdérica que
acompand a un ciclo de vifiedo extremadamente corto, acompafado por una
sequia extrema durante el invierno y la primavera y altas temperaturas,
desconocidas hasta entonces. Este cdctel de incidencias redujo notablemente los
rendimientos por hectdrea, aunque elevo al maximo la calidad del fruto, ofreciendo
vinos mds concentrados y con una fruta directa y compleja. La vendimia se
adelantd a fechas nunca antes conocidas en Briones y aledafos.

LOS RECONOCIMIENTOS

El estilo de Vivanco reserva estd avalado por algunos de los criticos y concursos
internacionales mas influyentes

Publicacion 2005 2008 2010 20m 2012 2014 2015
x\gg:rﬁg;?f:rti{ 91 ptos 90 ptos 92 ptos 91 ptos 91 ptos 92 ptos
Tim Atkin 94 ptos 92 ptos 90 ptos
Deczrx:rr d\;‘""e 91 ptos 91 ptos
James Suckling 92 ptos 90 ptos
Wine Spectator 92 ptos
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RICWEA

Juan Gris fue un icono del cubismo. En esta obra,
Naturaleza Muerta, expuesta en el Museo Vivanco de
la Cultura del Vino, la técnica, cuidada y elegante, se
asocia con nuestro Vivanco Reserva. Un tinto complejo
y lleno de matices.

VIVANCO

RESERVA 2019
Complejo y Especiado

Variedades: 90% Tempranillo, 10% Graciano.

Vifedos: Seleccion de vifedos propios del terrufio de
Briones, Rioja Alta, de marcada influencia atldntica, con una
media de edad de 35 afios y de reducido vigor, cultivados en
suelos de perfil arcillo-calcéreo.

Vendimia: A mano en pequefas cajas. Todas las uvas
permanecen en cdmara de frio durante 24 horas antes de su
procesamiento en mesa de seleccion. La vendimia comenzo
a finales de septiembre, en el caso del Tempranillo, y a
mediados de octubre para la variedad Graciano.

Elaboracién: Cada variedad se elabora por separado. Tras
un suave estrujado, el mosto se encuba por gravedad en
pequenos tinos de roble francés donde fermenta y macera
en contacto con los hollejos a una temperatura mdaxima
controlada de 30 °C, recibiendo ligeros remontados durante
20 dfas.

Fermentacién Malolactica: En pequefios tinos de roble francés.

Crianza: 24 meses en barricas nuevas y de segundo afio de
roble francés y americano. El vino se afina durante varios
meses en tino de roble francés antes de pasar a botellero
donde permanecerd otros 24 meses.

Nota de cata: Color rojo picota intenso, con ribetes teja
que denotan su fina evolucién. Presenta aromas maduros
de cereza y moras negras con un componente terroso y
mineral, acompafiado de notas especiadas a canela y salvia.
Profundo y complejo en el paladar, ofrece un paso de boca
envolvente, sedoso y de gran persistencia.

Servicioy Maridaje:  Servir a una temperatura de entre
16 y 18 °C. Perfecto para maridar con todo tipo de carnes,
estofados, platos de caza, setas, quesos curados...



