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VISITA ESPECIAL
VENDIMIAS
(Bodega en vendimias+Museo por libre)

Se trata de la visita mas especial para descubrir
Vivanco en época de vendimias. Incluye:

« Explicacién de viticultura en vifedo
« Préctica de vendimia
« Visita a la zona de produccién de bodega
. Degustacién de 2 vinos This activity is conducted

. . . X . exclusively in Spanish.
« Visita por libre (no guiada) al Museo Vivanco de For English, please inquire
la Cultura del Vino

Horario 12,30 h en bodega
(1.30 h de duracién aproximadamente)
Precio por De miércoles a sdbado del 25 septiembre
persona:

a 12 de octubre




CURSO DE CATA
DEL MOSTO AL VINO

Incluye:

« Visita al jardin de Baco para explicar las distintas variedades de
uva de la DOCa Rioja.

« Visita guiada a la zona de produccién de bodega, en pleno
trabajo de vendimia

« Iniciacién a la cata de vinos desde su origen, el mosto, hasta
convertirse en vino.

Esta actividad estd sujeta a
modificaciones en funcién de
la meteorologia.

Las fechas pueden sufrir
modificaciones. Precios por
persona con IVA incl.

This activity is conducted
exclusively in Spanish.
For English, please inquire

Precio por
persona: Todos los sdbados de octubre.

Horario 12:00 h
(2 h. de duracién aproximado)




LA BODEGA

en vendimias s fochas e
modificaciones. Precios por

persona con IVA incl.

Incluye: This activity is conducted
« Explicacion de viticultura en vifiedo. or E:]Cg’l’,‘s‘;l”j/ye . jf’::ﬁ’e

« Practica de vendimia
« Visita a la zona de produccién de bodega

» Degustacion de 2 vinos Precio por
persona:

Horario 12,30 h (1.30 h de duracién aproximadamente)
De miércoles a sdbado del 25 septiembre a 12 de octubre




Descubre en nuestro restaurante
panoramico con vistas a nuestros
vifiedos y a la Sierra de Cantabria
una forma diferente de acercarte a
la gastronomia riojana.

Discover a different way to experience
Rioja cuisine in our panoramic
restaurant overlooking our vineyards
and the Sierra de Cantabria
mountains.



NUESTRO MENU

Aperitivo del Chef

Bienvenida Vivanco

*
UN ENTRANTE A ELEGIR
Ensalada de bacalao confitado sobre tiznao de pimiento riojano y su vinagreta
Ensalada ilustrada con productos ecolégicos
Crema de calabaza con AOVE de Rioja y torreznos
Arroz cremoso de setas, hongos y lascas de queso Camerano
Plato de cuchara del dia
**
UN PLATO PRINCIPAL A ELEGIR
Merluza del Cantdbrico al horno sobre salsa Donostiarra
Lomo de bacalao guisado a baja temperatura a la Riojana
Presa Duroc a la brasa
Carrilleras ibéricas guisadas al Rioja en su jugo
Entrecote de ternera a la parrilla con pimientos de Tricio
* Kk
UN POSTRE A ELEGIR
Torrija de pan brioche
Yogurt cremoso con frutos rojos
Surtido de helados
Cremoso de chocolate

Tarta de Queso
Kk kK

Incluye pan, agua y copa de vino

*Sujeto a posibles cambios por producto de temporada

49.5€

10% IVA incl. 10% VAT included



Reservas en / Booking:
T.+34 941322323
26330 Briones, La Rioja, Espana
rancoculturadevino.es
rancoculturadevino.es
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compartiendo cultura de vino




